RESTAURANT

novavita

==

Gran parte del pesce che vi serviamo proviene
dal pescato delle barche di Giulianova e San Be-
nedetto del Tronto. Tuttavia in particolari periodi
dell’anno, a causa di previsto maltempo, riteniamo
opportuno approvvigionarci anticipatamente dello
stesso, provvedendo ad abbatterlo. Nel rispetto
del nostro mare, nei periodi di fermo biologico ed
in casi eccezionali verra utilizzato pesce surgelato.

S






Antipasti

APPETIZER - VORSPEISEN - AHTUTIACTW

Ostriche o fasolari o tartufi®@ cad. € 3,50

Oysters or fasolari or truffles
Oesters of fasolari of truffels
YcTpuusl v Gasonapuv nam Tprodenn

Cozze alla marinara® € 9
Mussels in white wine sauce

Miesmuscheln mit weis wein
Munamn B maHvpoBke

Cozze alla Tarantina?! €10
Mussels au gratin

Gratinierte Miesmuscheln
Mwnanm no-Mopckn

Insalata di mare 32 € 14
Sea salad (Cuttlefish salad)

Meersalat (Tintenfisch Salat)
CanaTt 13 MOpPenpoyKToB

Soute’ di cozze e vongolea €13
Mussels and Clams in white wine sauce

Mies- und Venusmuscheln in WeiBweinsauce
CyTe C MUANAMU U MOJUTFOCKAMM

Tartare di Tonno Mediterranea 2! €14

Mediterranean style tuna tartare
Thunfisch Tartar im mediterranen Stil
Taptap 13 TyHuaCpeanseMHOMOP CKOro

Insalata di Polipo verdurine €15
e gocce di Balsamico 22

Octopus salad with vegetables and balsamic vinegar

Tintenfischsalat mit Gemuese und Balsamico-Essig

Canat 13 0CbMMHOra € OBOLLAaMU 1 HaNb3aMUKO

Crudita di mare @1 £ 22
Cold dish of fish

Kaltes gericht, von fisch
CbIpble MOPENPOAYKThI



Degustazione di antipasti freddia 12
Five tasting of cold appetizer

FUnf verschiedene kalte Vorspeisen
ACCOPTM CbIPbIX 3aKyCOK 113 MOPErnpoayKToB

Degustazione di antipasti caldia 2
Five tasting of warm appetizer

Funf verschiedene warme Vorspeisen

ACCOPTU U3 MATU BMAOB XONOAHbBIX 3aKyCOK

Crudité Royala?

Mix of three tartare: Shrimps,scampi and oysters
Gemischtes Tartar: Garnelen, Scampi und Austern
MUKC Cblpo pblbbl - Posinb

Antipasto beach di freddi e caldia -2
“Beach” appetizer of cold and warm

Kalte und warme “Beach” Vorspeisen

ACCOPTW U3 MATY BUAOB ropsaumx 3aKyCcok

Antipasto Imperiale?12

(crudité, degustazione di freddi, degustazione di caldi)
Imperial appetizer (crudités, cold appetizer, warm appetizer)
Kaiser Vorspeise (Rohkost, warme und kalte Vorspeisen)
AHTrNacTo IMPERIALE, Cbipble 3aKyCKn 13 MOPEnpOAYyKTOB,
aCCOPTU XONOAHbBIX 1 FOPAYMX 3aKYCOK

€18

€22

€ 33

€ 35

€45



Primi
FIRST COURSE TEIGWAREN - ERSTE GANGE
rOPAYNE BJTHOAA

Spaghetti alle vongole dell’adriatico?
Spaghetti with Adriatic Sea Clams Spaghetti

Mit Venusmuscheln aus derAdria

CnareTTv C MOMINFOCKaM AIpUAaTU4YeCcKoro Mops

Mezzi rigatoni allo scoglio??

Mezzi Rigatoni with Calamaries, Shrimps and tomato sauce
Mezzi Rigatoni mit Kalmari und Garnelen

PUratoHmn C MOpenpoaykTamm

Gnocchetti verdi scampi e asparagi??
Green potato dumplings with prawns and asparagus
Grlne kartoffelnesschen mit Scampi und Spargelsauce
3enéHble HbOKETTU C KpeBeTKaMK 1 CriapXxen

Paccheri al piccato di pesce

azzurro dell’ Adriatico22

Pasta with simple fish from the Adriatic Sea
Nudeln mit blaufisch aus dem Adriatischen Meer
[akkepw 13 OCTPbIM COYCOM

Chitarra di Campofilone
al ragu di pesce bianco??2

Chitarra di Campofilone (handmade noodles) with Fish sauce

Chitarra di Campofilone mit Fischsauce
MacTa B pary 113 6enov poiobl

Risotto alla marinara2?

Fish Risotto
Fisch Risotto
Risotto P130TTO 1Mo MOpCKM

Ravioli cuore di spigola e salsa bisque??
Bass Ravioli

Seebarsch Ravioli

PaBnonn GapLlunpoBaHHble puIboi

€13

€14

€14

€13

€15

€18

€16



Chitarrina di farro, sogliola, zucchine €17

e pistacchi tostatia?2

Spelled Chitarrina (handmade noodles) with sole,
courgettes and toasted pistachios

Dinkel-Chitarrina (Handgemchte Nudeln) mit Seezunge,
Zucchini und geroesteten Pistazien

Macta MMTTapyHa 13 KaMbanom 1 LyKKUHM

C XapeHHbIMV GUCTaLLKamN

Spaghetti alla Paolo??2

(scampi e rosmarino) € 18
Paolo’s Spaghetti with Adriatic shrimp and rosemary

Spaghetti mit garnalen en rozemarijn der Adria

CnareTtu OT X034rHa l1ayno

Linguine all’astice? €25
Linguine with Lobster

Linguine in Hummersauce

JINHrynHe C oMapom



Secondi

MAIN DISHES - HAUPTGERICHTE - BTOPbIE B/TFOJA

Spiedini di calamari e gamberi
alla griglia@2 (3 spiedini)
Grilled Calamaries and Prawns Skewers (3 skewers)

Kalmaren- und GarnelenspieBchen vom Grill (3 Stick)
LLaLLNbIYKK 13 KaSibMapoB 1 KPeBeTOK Ha rpue (3LUTyYkm)

Frittura di calamaria2?2

Fried Calamaries
Gebackene Kalmari
XapeHble Ko/bLa KaibMapoB

Frittura di calamari e scampia?
Fried Calamaries and Prawns

Gebackene Kalmari und Garnelen
KapeHble KanbMapbl 1 KpeBeTKN

Frittura di paranza??
Mixed fried Fish

Frittierter Fisch
ACCOPTW U3 MENKOW XapeHOoW pblobl

Passera o sogliola o pescatrice
allacqua pazza o alla griglia@?

Flounder or Sole fish in tomato sauce

Flunder oder Seezunge in Tomatensauce

PeuHasn kambasna Ua MOPCKOW A3bIK MV MOPCKOW YepT
NPUrOTOBNEHHbIE Ha rpuae Uan Ha napy Crbac,
Kambarna nan MOPCKOW YepT B COyCe nie Ha rpune

Rana pescatrice e Pomodorini Vesuviania?
Monkfish with vesuvian cherry tomatoes

Seeteufel mit vesuvianische Kirschtomaten

MopcKkon YepT B COyCe U3 CULMUNBAHCKIX Yeppu

Tentacoli di polpo patate grigliate

e cipolle croccantia?2

Octopus tentacles, grilled potatoes and crispy onions
Tintenfischtentakeln mit gegrillten Kartoffeln und
knusprigen Zwiebeln

LLlynanblia 0CbMHOra C KaToLKOW Ha rpune

N XPYCTALLM JTYKOM

€12

€15

€18

€18

€ 22

€ 22

€23



Filetto di spigola scottato

e julienne di verdurea?
Sea bass fillet and julienne of vegetables
Wolfsbarschfilet mit Gemuese julienne

Cnerka 06XapeHHbIi MOPCKOW OKyHb C OBOLL@AMU XYy beH.

Grigliata mista dell’Adriatico?12
Mixed grilled Fish from Adriatic Sea
Gemischter Grill des Adriatischen Meeres
PbIOHOE rpuIb-accopTy

Quattro scampi alla griglia@1-2
Four grilled Prawns / 4 Scampi vom Girill
YeTblpe KpeBeTkn rpuib

Quattro scampi bolliti olio e limone21-2
Four spicy Prawns

Scampi in scharfer Sauce

YeTblpe OTBapHbIe KpeBeTKM C ONIMBKOBbLIM

MaC/10M U1 IMIMOHOM

Quattro scampi all’arrabbiata? 2
Four Prawns whit hot pepper

4 Scampi mit chilli

LJeTb|pe KpeBeTKW MKaHTHbIe

Quattro scampi alla catalana? -2
Four Prawns whit onion and fresch tomato

4 Scampi mit freish tomaten und zwiebel
YeTblpe KpeBeTKM Mo-KaTanaHCKu

Quattro scampi al salea1?2
4 prawns whit salt / Verschiedene Sorten Fisch vom Grill
YeTblpe KpeBeTkn B CONN

Pesce al forno con patate e olivea?
(Spigola, Rana Pescatrice s.d.)

Baked Fish with potatoes and olives

(Sea Bass, Turbot, Monkfish if available)

Fisch gebraten mit Kartoffeln und Oliven

(Seebarsch, Steinbutt, Seeteufel f.v.)

Pbiba 3anevueHHas B AyxoBke C KapTodenem 1 0nBKamm

Marinara2!
Stewed Fish, Clams and Shellfish
Fisch, Muscheln, gedunstet / MaprHapa

Brodetto alla giuliese??

Brodetto alla Giuliese (tipical Fish soup with
many types of fish and some vegetables)
Brodetto alla Giuliese (typische Fischsuppe,

mit verschiedenen Arten von Fisch und Gemdise)
TpaanumoHHbIA pelbHbI cyn XynraHosa

€22

€25

€28

€28

€28

€28

€ 32

€27

€25

€35



Si ottiene dal mare quello che ci offre,
non quello che vogliamo.

e nostre reti, coffe, nasse,
sono una domanda.

La risposta dipende da noi.

(Erri De Luca)



Per Chi Non Mangia Pesce...

FOR THOSE WHO DO NOT EAT FISH - FUER DIEJENIGEN
DIE KEINEN FISCH ESSEN - 4/14 TEX, KTO HE ECT PblbY

Antipasti
APPETIZER — VORSPEISEN — AHTUMACTU

Flan di zucchine? € 9
Zucchini Flan Zucchini-Auflauf
dnaH 13 KabaykoB

Carpaccio di bresaola rucola e grana? €10

Carpaccio with rocket salad and Parmesan cheese
Freish fleish mit rucola und Parmesankéase
Kapnayyo mn3 cyLleHHOW roBAAMHbLI C PYKOION 1 MapMe3aHoM

Prosciutto e melone €10
Ham and melon

Roher Schinken und Melone

MNpoLwyTTO (CbIPOKOMYEHHOE MACO) U AbIHA

Prosciutto e ananas €10
Ham and pineapple
Roher Schinken und Ananas

[NpoLyTTO (CbIPOKOMYEHHOE MACO) U aHaHac

Antipasto all’ltaliana® €13

(selezione di salumi e formaggi)

ltalian appetizer (selection of meats and cheese)
ltalienische Vorspeise (Aufschnitt- und Kaseauswahl)
AHTNNACTO NO-NUTANbSHCKM (ACCOPTI CaNsgMI U CbIPOB)



Primi
FIRST COURSE - TEIGWAREN ERSTE GANGE
FOPAYME BJTHOAA

Spaghetti 0 mezzi rigatoni al pomodoro €9
e basilico o al ragu?

Spaghetti or Mezzi Rigatoni with tomato

and basil sauce or with meat sauce

Spaghetti oder Mezzi Rigatoni mit Tomaten

und Basilikumsauce oder mit Fleischsauce

CnareTT AV pUraToHu ¢ NOMUAOPaMN

1 63A3UNVIKOM U B pary

Gnocchetti verdi al pomodoro €10

e basilico o al ragu??

Green potato dumplings with tomato and basil sauce
or with meat sauce

GrUne kartoffelnesschen mit Tomaten und
Basilikumsauce oder mit Fleischsauce

3enéHble HbOKeTTV C MOMUAOPaMA 1

6a3nIMKOM nnu B pary

Chitarra con le pallottine2! €13
Egg noodles with meatballs

Eiernudeln mit Fleischbaellchen

MacTa M'MTTaprHa ¢ MACHbBIM COYCOM (3HaMeH1Toe b1 A0

pervoHa Abpyuuo)

Lasagna?? €13
Lasa
J1azaHbs



Secondi

MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE - BTOPbIE BJ/THOJA

Cotoletta di petto di polloa?
Chicken breast cutlet Hahnchenbrustschnitzel
KoTneta ns kypuHoro ¢une

Insalatona mista2

Mixed salad
Insalatona (reichhaltiger Salat)
Canart

Petto di pollo allevato a terra alla griglia @1

Grilled Chicken breast
Hahnchenbrust gegrillt
KypuHaa rpyaka npurotoB/eHHas Ha peLueTke

Caprese con mozzarella di bufala®

Caprese, tomatoes with Buffalo Mozzarella
Buffelmozzarella und Tomaten
Kanpese ¢ mouapennon an bydana

Tortillas di pollo e avocado?!

Chicken and Avocado Tortillas
Hahnchen Tortillas mit Avocado
Jlenewk 13 KypmHOro oune

Bistecca di manzo alla griglia @1

Grilled Beef Steak Rindersteak vom Grill
CTeliK 13 roBsAVHb

Tagliata di marchigiana, rucola,
pachino e grana?’
Cut of Meat with rocket salad

Rinderfilet auf Rucola, mit kleinen Tomaten und Parmesankése

CTelk C pyKKO/IOM, MOMUAOPAMU YePPU 1 FPaHO NajaHo

€10

€12

€11

€12

€13

€13

€18



Contorni

GARNISHES - BEILAGEN - TAPHV/PbI

Insalata verde?

Green Salad
Gruner Salat
3eneHbl canat

Insalata mista?

Mixed Salad
Gemischter Salat
Canat MuKc

Insalata di pomodorini?

Little tomato salad
Tomatensalat
Canat ¢ noMmaopamm

Patate fritte@?

French fried potatoes
Pommes Frites
Kaptodens ¢pu

Patate al forno?

Baked potatoes
Gebackene
Kartoffeln

MeyeHH KapTodenb

Insalata di rucola?
Rocket salad

Rucolasalat

Canat C pykkosiom

Verdure grigliate?
Grilled vegatables
Gemuse vom Giill
OBoLLW rpUNb

Verdure saltate in padella? -2
Vegetables in a pan
Groenten in een pan
OBoLM B KacTptone



Frutta

FRUIT - OBST - ®PYKThbI

Frutta di stagione®
Fruit of season

Obst der Saison
Ce30HHbIe GPYKTHI

Tagliata di frutta mista?@
Sliced Fruit

Gemischtes geschnittenes Obst
®pyKTOBOE accopTn

Dolci

DESSERT - SUSS / NACHSPEISE - A4ECEPTbI

Sorbetto al limone?2

Lemon Sorbet
Zitronensorbet
JINMOHHBLIV copbeT

Panna cotta?

(cioccolato bianco o nero, frutti di bosco)
Pudding (white or black chocolate, soft fruits)

Panna Cotta (mit weiBer- oder dunkeler

Schokolade, Beerenobst)

MaHHa KOTTa (YepHbIV AW Benblii LLOKONAZ,
NleCHble Aro/bl)

Tiramisu classico?
Tiramisu
Tiramisu
Knaccnyeckmi Tpammncy

Cheesecake?
Yuckenk



Sbriciolata al cioccolato fondente®
Crumbled Cake

Streuselkuchen

Hmpo>|<Hoe N3 MeCcoOYHOro 1ecCta C L«IeprIl\/I LLIOKO/1aA0OM

Semifreddo al pistacchio?!
Macaroon Parfait

Mandelmakronen- Halbgefrorenes
Cemndpeaso

Crema Catalana?
Catalan cream
Catalaanse creme
KaTanoHcKknm Kkpem

Tartatin di mele e crema chantillya?2
Apple Tarte Chantilly cream

Tatin Apfelkuchen Chantilly - Creme
AONOYUHBIV TAapTATUH

Cremoso di cioccolato fondente,

spuma di caffé e cardamomo??2
Creamy tart with dark chocolate, coffee mousse
and cardamom

Cremige Nachspeise mit dunkler Schokolade,
Kaffeemousse und Kardamom

CAMBOYHbI TEMHbIV LLIOKONAAHbIA MyCC

13 Kode 1 KapLaMoHa

Dadolata di frutta con gelato alla vaniglia,

succo di lime e pompelmo?2
Chopped fruit with vanilla ice creamand lime
and grapefruit juice

Gehackte Fruechte mit Vanilleeis Und Limetten
und Grapefruitsaft

MopoxeHHOoe 13 GpyKTamu 1 IMMOHHBIM, A
rpenndpyKToBbIM COKOM

a: indica la presenza di allergeni nel piatto proposto. All'loccorrenza e
dietro Vostra specifica richiesta, il nostro personale sara lieto di sotto-

porvi all’attenzione il relativo menu degli allergeni.

con il numero 1: i prodotti ittici serviti crudi sono conformi alle prescri-
zioni del Regolamento (CE) 853/2004, Allegato Ill, Sezione VII Capitolo

3, lettara D, punto 3.

con il numero 2: sono evidenziate le materie prime acquistate surge-
late all'origine come previsto dall’art. 19 comma 9 del D.Lgs. 231/17 e

dallAllegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.






