
S U S H I L A B



Il servizio sushi verrà effettuato solo a cena, salvo casi particolari.



CRUDITÉS E TARTARE

PLATEAU DI CARPACCI a 1 	 €	16
Tonno, salmone, branzino con sale e yuzu

CARPACCIO DI POLIPO a 2	 €	18
Polipo al vapore ed olio extra vergine di oliva 

TRIS DI TARTARE a 1	 €	18
Tonno, salmone, branzino e yuzu

TARTARE DELICATA AL SALMONE a 1 	 €	14
Avocado e olio di sesamo

TARTARE DI TONNO ORIENTALE a 1	 €	14
Avocado, olio extra vergine di oliva e yuzu    

TARTARE DI TONNO MEDITERRANEA a 1	 €	15
Cipolla rossa, olive taggiasche e capperi

TARTARE IMPERIALE a 1	 €	16
Tonno, salmone, sale, pepe, erba cipollina e yuzu

TROPICAL TARTARE a 2	 €	18
Mango, gamberi rossi di Mazzara del Vallo, 
avocado e capesante

TARTARE DI GAMBERI ROSSI a 2	 €	22
Gambero rosso, olio extra vergine di oliva e yuzu

TARTARE DI POLIPO a 2 	 €	15
Polipo, olive taggiasche, avocado e pinoli

TARTARE DI BRAZINO a 1 	 €	16
Branzino, avocado, yuzu



SASHIMI

SASHIMI SPECIAL a 1-2 	 €	45
Misto di crudi

SASHIMI NEW STYLE a 1 	 €	18
Carpaccio di branzino scottato con olio di sesamo, 
salsa ponzu, agrumi ed erba cipollina 

DEGUSTAZIONE Small a 1 (9 pz)	 €	16

DEGUSTAZIONE Large a 1 (15 pz) 	 €	20

AL GUSTO  (9 pz) a scelta tra:
Polipo a 2	 €	14
Salmone a 1 	 €	16
Tonno a 1 	 €	16
Branzino a 1 	 €	18
Capesante a 2	 €	18

CHIRASHI 

CHIRASHI a 1 	 €	11
Tartare di pesce misto e riso

CHIRASHI DON a 1	 €	18
Sashimi misto con base di riso

CHIRASHI TATAKI DON a 1 	 €	18
Riso e tataki di tonno o salmone

CHIRASHI UNAGI DON a 2	 €	22
Riso e anguilla



SUSHI

PLATEAU PER 2 PERSONE a 1-2 (30 pz) 	 €	50
Misto cotto / crudo 

PLATEAU PER 4 PERSONE a 1-2 (50 pz)  	 €	75
Misto cotto / crudo 

NIGIRI
( 2 pz) a scelta tra:

TONNO a 1	 €	 6

SALMONE a 1 	 €	 6

BRANZINO a 1 	 €	 8

CAPESANTE a 2 	 €	 9

GAMBERO AL VAPORE a 2	 €	 6

POLIPO a 2	 €	 6

AVOCADO a	 €	 4

GAMBERO ROSSO a 2	 €	12

ANGUILLA a 2	 €	10

TIGER a 2	 €	 5

EBI SEXY a 2  	 €	 6

NIGIRI NEW STYLE a 1 (2 pz) 	 €	 7
Nigiri scottati e conditi con salsa di soya e olio di sesamo 
a scelta tra: tonno, salmone, branzino  



HOSOMAKI 

TONNO a 1 (8 pz)	 €	 9

SALMONE a 1 (8 pz)	 €	 9

BRANZINO a 1 (8 pz)	 €	10

CETRIOLO a (8 pz) 	 €	 7

GAMBERO* a 2 (8 pz)	 €	 9

FUTOMAKI 

DYNAMITE EBI a 2 (8 pz)	 €	13
Gamberi in tempura, avocado, salmone affumicato
e salsa teriyaki

TABBOULE a (8 pz) 	 €	10
Erba cipollina, carota, lattuga, pomodoro, cetriolo, 
cipolla rossa e yuzu

NOBU a 1-2 (8 pz) 	 €	14
Tonno, salmone, granchio*, tobiko ed erba cipollina

VULCANO a 2 (8 pz)   	 €	14 
Gambero in tempura granchio*, wasabi, cetriolo 
e salsa piccante



URAMAKI 

ALASKA a 1-2 	 €	13
Salmone affumicato, philadelphia, granchio* e cetrioli

PHILADEPLHIA a 1 	 €	12
Philadelphia, avocado, salmone fresco e sesamo  

RAINBOW a 1 	 €	15
Gamberi al vapore*, tonno, salmone, branzino, 
sesamo e avocado

CARIOCA a 2 	 €	14
Granchio*, mango, cetriolo, avocado e sesamo

MEDITERRANEO a 2 	 €	16
Scampo fresco, avocado, citronette e pepe nero

CALIFORNIA a 2	 €	13
Granchio*, avocado, maionese e tobikko

MAGURO TUNA ROLL a 1 	 €	14
Salmone, avocado, tonno, gamberi a vapore 
e crema avocado

SPECIAL TONNO a 1	 €	18
Tonno, avocado, granella di pistacchio
e tartare di gambero rosso

JALAPENO SAKE a 1  	 €	15
Salmone,capesante, jalapeno e mayo piccante

FUJIYAMA a 1  	 €	13
Tonno, cetrioli, maionese al wasabi e sesamo al wasabi

SPICY TUNA a 1  	 €	12
Tonno, maionese, 7 spezie giapponesi, 
sesamo ed erba cipollina



HOT MAKI 
(8 pz) a scelta tra:

SEXY ROLL a 2  	 €	14
Granchio*, cetriolo, avocado, salsa Chef 
e gambero al vapore*

SAMURAI a 2 	 €	16
Polipo cotto*, cetriolo, gambero in tempura, 
erba cipollina e maionese

FUSION ROLL a 2	 €	15
Gambero in tempura, Philadelphia, cetriolo, 
tonno scottato e frutti di bosco

PINK MAKI a 2	 €	14
Salmone affumicato, branzino in tempura,
gambero al vapore* e cetrioli

EBITEM a 2	 €	13
Gambero in tempura*, maionese, tobikko e avocado

SUZUKI a 1 	 €	14
Filetto di branzino in tempura, maionese, bieta cotta, 
erba cipollina e salsa teriyaki

MONICA a 1 	 €	14
Roll di salmone in tempura, Philadelphia, fragole, 
salsa teriyaki e sesamo

SAINT JAQUES a 2 	 €	16
Capesante in tempura*, maionese, cetriolo 
e cipollina croccante

KIRO ROLL a 1 	 €	13
Salmone in tempura, mango, salsa teriyaki e cetrioli

LEMON MAKI a 1-2 	 €	13
Gambero in tempura, cetriolo, salmone agli agrumi, 
citronette e limone grattugiato



DRAGON a 2	 €	20
Anguilla e avocado

TORO a 1  	 €	13
Ventresca di tonno cotta in tempura, granchio*, 
tobikko e maionese

AMAROLL a 2  	 €	14
Granchio e gambero*saltati in padella con soya,
sesamo nero, philadelphia e salsa piccante

WASABI ROLL a 1  	 €	14
Tonno scottato, sesamo al wasabi, avocado 
e maionese al wasabi

CAPESANTE KING ROLL a 2   	 €	17
Capasanta cotta in soya, avocado, mandorle 
e salsa teriyaki

PASSION LADY ROLL a 1-2   	 €	15
Gambero in tempura , cetriolo, salmone scottato flambé 
e passion fruit

ASTICE ROLL a 2 	 €	20
Branzino,avocado,astice scottato flambè, 
pinoli,maionese e tartufo

CRUNCHY EBI ROLL a 2   	 €	14
Gambero in tempura, avocado, mayo piccante, 
salmone affumicato e cipolla croccante

CRISPY a 2 	 €	13
Gambero in tempura*, maionese, cetriolo e mix di 
cereali croccanti con verdura, gamberi* e polipo*       

LAS VEGAS a 2 	 €	18
Gambero in tempura*, avocado, tartare di gambero 
rosso di Mazzara, yuzu   

	



TEMPURA

TEMPURA DI GAMBERI* a 2   	 €	15

TEMPURA DI VERDURE a 	 €	10

TEMPURA MISTA a 2	 €	14

TATAKI

TONNO a 1 	 €	16

SALMONE a 1 	 €	16

****

WAKAMI 	 €	 6
Insalata di alghe

EDAMAME 	 €	 5
Fagioli di soia

  : piccante 

 : vegetariano

* pesce fresco in base alla disponibilità

a: indica la presenza di allergeni nel piatto proposto. All’occorrenza e 
dietro Vostra specifica richiesta, il nostro personale sarà lieto di sotto-
porvi all’attenzione il relativo menù degli allergeni.
con il numero 1: i prodotti ittici serviti crudi sono conformi alle prescri-
zioni del Regolamento (CE) 853/2004, Allegato III, Sezione VII Capitolo 
3, lettara D, punto 3. 
con il numero 2: sono evidenziate le materie prime acquistate surge-
late all’origine come previsto dall’art. 19 comma 9 del D.Lgs. 231/17 e 
dall’Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.


